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La valorisation d’une réalité pyrénéenne

« L'espace montagnard est {'élément le plus important et le plus sensible du patrimoine biologigue
wational, support indispensable a la vie. Cette fonciion de la montagne ne peut étre assumé que grice d
ung population rurale suffisante, asswrant Uentretien des sols, le maintien des ressources naturelles e
Canimation d'une vie sociale indispensable ». Tels sont les propos de Lucien Biset au nom du Conseil
Zconomigue ef Social en 1973 1 Déja |

La production ovine dans Jes Pyrénées est une réalité ancestrale. Depuis des générations, les paysans de
== massif ont éleves el sélectionnés des brebis, soit pour le lait et faire du fromage, soit pour la viande.
Ces specialisations se sont accrues au cours du temps. Aujourd’hui la production laitidre est surtout
presente dans 1'Ouest du Massif Pyrénéen. Le reste des Pyrénées produil essenticllement de la viande
svet notamment des races rustiques locales adaptées.

1 est, awjourd’hui, nécessaire de reconnaitre de fagon officielle, ces produits de haute gualité lids & un
‘=rmoir, un saveir faire et & des races adaptés. C'est I'objectif de la démarche de reconnaissance IGP
=ouhaités par 1'ensemble des professionnels de la filitre ovine des Pyréndes afin de valoriser cetie
sroduction.

Cette valorisation permetira une pérennisation des savoirs faire des Eleveurs présent dans les Pyrénées et
= maintien de Ta biodiversité animale et végétale ; n’est ce pas la conception d'un developpement

gurs - ?

A ce Jour, le dossier se hicurte 3 quelques problémes. En effet wne démarche sifuilalre, plus avancés, est

=0 court et concerne « " Agnesu de lail des Pyvréndes ». Celle démarche, pourrait monopaliser le terme
Pyrénees » entravant toutes autres démarches ovines sur le massif pyréndens.

Afin de sortir de cette impasse les Responsables Professionnels ds la Commission Ovine Pyrénées

Centrale (COPYC) proposent une dénomination commune « Agneau des Pyrénées », qui prendrait en

compte tout le massif pyrénéen, avec une déclinaison de deux produits non similaires :

'agneau de lait des Pyrénées (issus du troupeau laitier, < 45 jours, <11 Kg de carcasse)
['agneau des Pyrénées (issu du troupean allaitant, compris entre 60 ot 140 jours, et un poids de
carcasse entre 13 et [6 Kg
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